




Réfrigération







•

•

•

•









•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•

•













•

•

•

•

•





Cuisson à la vapeur sous vide et à la vapeur Finition haut de gamme Options d'installation en affleurement et saillie

Cuisson lente de viandes, poissons et légumes scellés 
sous vide avec de la vapeur à température contrôlée 

pour des résultats juteux, tendres et toujours 
délicieux, sans surcuisson.

Des caractéristiques telles que l'écran LCD de 7 
pouces, les grilles coulissantes et les charnières à 
fermeture douce distinguent la collection de fours 
muraux Studio des modèles standard de l'industrie.

Nos fours muraux Studio vous permettent d'opter 
pour une installation encastrée, élégante et moderne, 

ou pour un style traditionnel à recouvrement.
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Caractéristiques supplémentaires

Élément ponté

Indicateurs LED rouges des éléments

Détection automatique de la taille de la casserole

ThinQMD wi-fi

4 éléments d'induction

Fonction mijotage (tous les 4 éléments)

Minuterie de cuisine

Verrouillage pour enfants

Garantie de 2 ans sur les pièces et la main d'œuvre

Dimensions du produit 30,6 po l x 3,75 po h x 21,1 po p

Date d’introduction
Juin 2024

Élément UltraHeatMC

6000 Watts 

Écran tactile LCD de 7 pouces
Certification Energy Star

Induction
Surface de cuisson 36 po

CBIS3618BE
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Dotée d'une puissance de 5000 Watts, cette table de 
cuisson à induction LG offre des performances de 

cuisson puissantes qui permettent de faire bouillir une 
casserole en un rien de temps. 



•

•

•

•

•

•





Grâce à sa capacité à relier les deux éléments de 
gauche, cette table de cuisson à induction offre une 
flexibilité accrue pour s'adapter à différents types 

d'ustensiles de cuisine.
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Dotée d'une puissance de 5000 Watts, cette table de 
cuisson à induction LG offre des performances de 

cuisson puissantes qui permettent de faire bouillir une 
casserole en un rien de temps. 

Grâce à sa capacité à relier les deux éléments de 
gauche, cette table de cuisson à induction offre une 
flexibilité accrue pour s'adapter à différents types 

d'ustensiles de cuisine.
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